
ATGourmet, atg@atgourmet.dk,  www.atgourmet.dk 
Bestil pr. mail:  atg@atgourmet.dk   -  eller på mob. 2065 3196 el. 2840 4337
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FestBuffet
til 

KonfirmationsFesten
Vælg: Kød, IsDessert & evt. Sauce

BUFFET

Varmtrøget Laks  
(fra egen rygeovn)

med  KørvelCreme, dild og citron

TimianFlutes
Hjemmebagte

FoccaciaBrød 
bagt med Oliven og Havsalt

Tzatziki og Smør

2 slags Carpaccio
OkseCarpaccio 

råmarineret i BasilikumOlivenOlie med urter, skalotter og 2-års parmesanost
TunCarpaccio 

råmarineret i TrøffelOlivenOlie med urter, skalotter og 2-års parmesanost

SerranoSkinke
med LimeOlie og Friske Krydderurter

Marineret Olivensalat
med semitørrede tomater

Tomatsalat
med Urtefeta og saltristede Pistacienødder

L u n t

KalveTyksteg  
(smagfuld og super mør) - med HvidløgsSmør 

e l l e r
OkseHøjreb  

(rødt og saftigt) - med HvidløgsSmør 
e l l e r

SpareRibs
(super møre, så de kan spises med kniv og gaffel. Til rigtige kødspisere)

marineret i egen BBQ marinade

KARTOFLER

Pommes Risoleés
sprødstegte kartofler

Det enkle valg, som næsten alle kan lide. Lige til at gå til.

______

Tilvælg evt. Sauce
Hjemmelavet TranebærSauce eller DijonSauce

kr. 15,- pr. kuvert

DESSERT

Eksotisk Frugt i Myntelage
&

Konfirmandens IsOrgie
Vælg selv 3 forskellige slags af ATGourmets Hjemmelavede Is

vælg mellem:
Vanilje, Chokolade, Stærk Lakrids, Hasselnød, Jordbær 

og vores kæmpesucces BountyIs

Min. 20 kuverter
kr. 345,- incl. moms (Normalpris kr. 390,-)

SærTilbud

kr. 345,-
til 

KonfirmationsD
atoerne 

i april og maj 2018

TapasInspireret

spændende alternativ,

som overrasker 

gæsterne

og giver dem 

noget at snakke om !


