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NyTårs TApAs  
Anrettet på pænt service lige til At sætte på bordet !

de 3 vArme retter skAl blot kort tid i ovnen i de fAde de leveres i

• SoyaMandler
velkomst
_____

•  riMMet lakS
med limeolie, krydderurter, ærteblAde og pArmigiAno-reggioAno (2-års pArmesAn)

•  okSeCarpaCCio
Af okseinderlår  

råmArineret i bAsilikum/olivenolie med urter, skAlotter og pArmigiAno-reggioAno (2-års pArmesAn)

•  Vitello tonnato
rosAstegt tyndt skåret kAlvefilet med skAlotter, hAkkede kApers, pAprikA og tunsAuce

•  SpeCk
itAliensk luftørret skinke med lime, cAshew knAs og rød pesto

• toMat Salat
Af små duehjerte tomAter - i urte mAscArpone creme og fetA 

med sAltristede pistAcienødder

•  Vinter Salat
med blomkålsplAder, grønkål, ristede hAsselnødder og kold urte-lAkridscreme

_____

• Brød & SMør
3 slAgs brød:

lys durum rustik, lAndbrød med græskArkerner,  mørk mAlt
&

3 slAgs smør
hvidløg, chili og Almindeligt 

l u n t

• andaluSiSke rejer
med hvidløg og chili

• kylling i BeChaMel
stegt filet Af kyllingeoverlår serveret i fjerkræsbechAmel med grøn mAdAgAsgAr peber og trAnebær

• CriSpy and 
stykker Af letsAltet And - pAnko pAneretmed ”sAuce beAutiful irish” (urtemAyonAise med kørvel)

_____

• oSt 
Tommes de sAvoie

klAssificeret upAstoriseret komælksost
&

• oliVenSalat 
(piccolines oliven med rosmArin) 

_____

dessert
• Blok af Chokolade/kaStanje paVé

& 
coulis Af skovbær, vAnille/AnAnAs relish og frisk mynte

_____

til kl. 24.00
• hjeMMelaVet kranSekage

kr. 545,- 
BeStil helt ned til 4 kuVerter (Ved færre ring til oS)

GODT NYTÅR ! 


