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Nytårs Tapas  
Anrettet på pænt service lige til at sætte på bordet !

De 3 varme retter skal blot kort tid i ovnen i de fade de leveres i

• SoyaMandler
Velkomst
_____

•  Rimmet Laks
med Limeolie, krydderurter, ærteblade og Parmigiano-Reggioano (2-års Parmesan)

•  OkseCarpaccio
af Okseinderlår  

råmarineret i Basilikum/OlivenOlie med urter, skalotter og Parmigiano-Reggioano (2-års Parmesan)

•  Vitello Tonnato
rosastegt tyndt skåret Kalvefilet med skalotter, hakkede kapers, paprika og tunsauce

•  Speck
italiensk luftørret skinke med lime, cashew knas og rød pesto

• Tomat Salat
af små duehjerte tomater - i urte Mascarpone creme og Feta 

med saltristede Pistacienødder

•  Vinter Salat
med blomkålsplader, grønkål, ristede hasselnødder og kold urte-lakridscreme

_____

• Brød & Smør
3 slags brød:

Lys Durum Rustik, Landbrød med græskarkerner,  Mørk Malt
&

3 slags smør
Hvidløg, Chili og Almindeligt 

L u n t

• Andalusiske Rejer
med hvidløg og chili

• Kylling i Bechamel
stegt filet af kyllingeoverlår serveret i fjerkræsbechamel med grøn madagasgar peber og tranebær

• Crispy And 
Stykker af letsaltet And - Panko paneretmed ”Sauce Beautiful Irish” (urtemayonaise med kørvel)

_____

• Ost 
Tommes de Savoie

Klassificeret upastoriseret Komælksost
&

• OlivenSalat 
(Piccolines Oliven med Rosmarin) 

_____

Dessert
• Blok af Chokolade/Kastanje Pavé

& 
Coulis af Skovbær, Vanille/Ananas Relish og Frisk Mynte

_____

Til kl. 24.00
• Hjemmelavet Kransekage

kr. 545,- 
Bestil helt ned til 4 kuverter (ved færre ring til os)

GODT NYTÅR ! 


