
ATGourmet, Hejreskovvej 10E, 3490 Kvistgård 
Mob. 2065 3196 - cvr. 28226160 - atg@atgourmet.dk  - www.atgourmet.dk

NytårsMenu  -  Eksklusiv Tapas 

ALT ER ANRETTET LIGE TIL AT SÆTTE PÅ BORDET 

Nytårs Luksus Tapas med 10 retter er udelukkende kolde retter

- og altså lige til bordet.

Nytårs Luksus Tapas med 14 retter har 3 retter, der skal en tur i ovnen

Det kan ikke være nemmere !!!

______

•  Andalusiske Rejer

med hvidløg og chili

(skal i ovnen ved 150 - MAX. 180 grader  - 15-20 min. - til smørret bobler 

 
  • Crispy AndeSpyd - Panko panerede

Stykker af letsaltet Andebryst 
med "Sauce Beautiful Irish" (urtemayonaise med Kørvel)

(AndeSpyd skal i ovnen ved 150 - MAX. 180 grader  - 15-20 min. - til de er sprøde og syder

• Kylling i Bechamel 
Stegt filet af kyllingeoverlår  

serveret i Fjerkræsbechamel med grøn Madagascarpeber og Tranebær

(skal i ovnen ved 150 - MAX. 180 grader  - til de er gennemvarme, mærk evt. efter med en gaffel/ske)

_____

GODT NYTÅR !

Spis dig ind i nytåret med 10 eller 14 skønne overraskelser.
Dine gæster vil begejstres med Tapas-Specialiteter fra ATGourmet  

til hhv. kr.  365,- eller kr. 465,-.  
Altså blot kr. 100,- mere for den store TapasMenu.

De eksklusive Tapas-menuer er anrettet på smukt service  
lige til at sætte på bordet.

I år er det på smukt bæredygtigt engangsservice lavet af palmeblade og bambus. 
Det er biologisk nedbrydeligt og kan gå i ovnen til max. 180 grader!

 
Menuerne er lette og ukompliceret at servere 

ATG Nytårs Luksus Tapas - Vejledning


